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Quand le froid s'installe et que les rues scintillent de mille lumières, rien n'égale la
joie de savourer un délicieux chocolat chaud parfumé à la cannelle, lové dans un plaid ou
partagé avec ceux qu’on aime. Le parfum envoûtant de la cannelle, associé à la douceur du
chocolat, évoque immédiatement la magie de Noël, cette période unique où le rêve prend vie
et où chaque gourmandise devient un moment d’émerveillement.

Chocolat chaud à la cannelle : une touche de Noël

Le chocolat chaud à la cannelle est bien plus qu'une simple boisson : c’est une véritable
invitation à la gourmandise et au partage. Facile à préparer, il transforme chaque goûter en
une fête réconfortante. Sa saveur épicée et douce rappelle les célèbres marchés de Noël, où
petits et grands scrutent le ciel en espérant apercevoir le traîneau du père Noël.

Un mug de chocolat chaud à la cannelle en main, on se sent immédiatement plongé dans la
féérie de Noël.

Recette De Chocolat Chaud À La Cannelle

Voici une recette facile pour préparer un chocolat chaud à la cannelle irrésistible. Invitez
la magie de Noël à votre table grâce à ces quelques ingrédients simples et une préparation
rapide.

• Chocolat chaud à la cannelle

• Temps de préparation : 5 minutes

• Temps de cuisson : 10 minutes

• Difficulté : Très facile

Ingrédients pour 4 tasses :

• 800 ml de lait

• 120 g de chocolat noir pâtissier

• 2 cuillères à soupe de cacao en poudre non sucré

• 1 cuillère à café rase de cannelle en poudre

• 2 cuillères à soupe de sucre

• 1 pincée de sel

• Chantilly et bâtons de cannelle (pour la décoration, facultatif)

Instructions :

• Dans une casserole, versez le lait puis ajoutez le chocolat noir cassé en morceaux.

• Faites chauffer à feu doux en remuant jusqu’à ce que le chocolat soit bien fondu.

• Ajoutez le cacao, la cannelle, le sucre et le sel. Mélangez soigneusement jusqu’à obtenir
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une texture homogène et crémeuse.

• Laissez mijoter 5 minutes pour que tous les arômes se mélangent.

• Versez dans des tasses, ajoutez une belle noisette de chantilly et un bâton de cannelle
pour la magie !

Variante : Pour un goût encore plus festif, ajoutez une pincée de noix de muscade ou un
soupçon de vanille.

Les bienfaits de la cannelle dans le chocolat chaud

La cannelle ne se contente pas d’apporter une touche parfumée à votre boisson. Cette épice
est réputée pour ses propriétés bénéfiques : elle réchauffe le cœur, stimule l’imagination
et évoque, à chaque gorgée, la promesse du passage du père Noël. Associer cannelle et
chocolat, c’est faire le choix d’une boisson réconfortante et merveilleusement parfumée.

Déguster son chocolat chaud pendant les fêtes

Rien de tel qu’un chocolat chaud à la cannelle pour se réchauffer après avoir décoré le
sapin ou après une balade dans la neige. On peut le savourer :

• Au coin du feu avec une histoire de Noël

• En famille, pour accompagner les biscuits de Noël

• Lors d’un goûter entre amis, accompagné de chants festifs

Ce moment gourmand devient alors un rituel attendu, où la magie de Noël est présente à
chaque tasse partagée.

Tableau : Les différences entre un chocolat chaud classique et un

Tableau récapitulatif

Chocolat chaud classique Chocolat chaud à la cannelle

Goût purement chocolaté Saveur chocolatée et épicée

Parfum simple Aromatique, réconfortant, évoquant Noël

Ingrédients basiques Ajout de cannelle et autres épices possibles

Décoration classique Possible d’ajouter chantilly, cannelle, guimauve

Pour encore plus de plaisir, il existe des recettes qui marient le chocolat chaud à
différentes épices. Cela permet d'obtenir des saveurs uniques qui plairont aux petits comme
aux grands. Parmi ces créations, le Chocolat chaud aux épices festif est une boisson tout
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aussi réconfortante qui s’invite volontiers lors des longues soirées d’hiver. Laissez-vous
tenter !

Idées pour personnaliser votre chocolat chaud

Envie de rendre votre chocolat chaud encore plus féérique ? Voici quelques astuces simples
pour enchanter votre recette :

• Ajoutez quelques guimauves qui fondront délicieusement à la surface

• Parsemez un peu de poudre de cacao ou de cannelle sur la chantilly pour un effet neige

• Remplacez le sucre par du miel ou sirop d’érable pour une douceur unique

• Utilisez du lait végétal (amande, avoine, noisette) pour varier les plaisirs

Il existe de nombreuses alternatives gourmandes à partager pendant les fêtes, surtout pour
varier les plaisirs. Par exemple, le Jus de pomme chaud à la cannelle pour Noël est une
autre boisson emblématique, idéale pour réchauffer les cœurs et créer une ambiance joyeuse
et parfumée. Les enfants adorent toutes ces boissons pleines de magie !

FAQ sur le chocolat chaud à la cannelle

Voici les questions les plus fréquentes sur le chocolat chaud à la cannelle, avec des
réponses claires pour vous aider à savourer cette boisson comme il se doit !

Quelle est l’origine du chocolat chaud à la cannelle ?

L’association du chocolat chaud et de la cannelle remonte à bien longtemps, mais elle est
devenue très populaire grâce aux traditions de Noël, où la cannelle évoque les douceurs et
les épices festives.

Peut-on utiliser du chocolat en poudre au lieu du chocolat pâtissier ?

Oui, il est possible d’utiliser du chocolat en poudre de bonne qualité, mais le résultat
sera encore plus onctueux avec du chocolat pâtissier fondu dans le lait.

Quels sont les bienfaits de la cannelle dans cette boisson ?

La cannelle ajoute non seulement une saveur réconfortante mais possède aussi des vertus
reconnues pour la digestion et le bien-être, tout en rappelant la magie de Noël.

Comment rendre le chocolat chaud à la cannelle encore plus gourmand ?

Vous pouvez ajouter de la chantilly, des guimauves, ou même des morceaux de biscuit. Pour
une touche encore plus festive, saupoudrez un peu de cannelle ou de cacao sur le dessus.

Peut-on préparer un chocolat chaud à la cannelle sans lait de vache ?

Bien sûr ! Les laits végétaux (amande, noisette, soja) remplacent parfaitement le lait
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classique dans cette recette, pour que chacun puisse se régaler.

Le chocolat chaud à la cannelle convient-il pour un goûter de Noël avec

Oui, c’est même une boisson idéale ! Facile à préparer, conviviale et délicieuse, elle
plongera tout le monde dans l’ambiance chaleureuse et enchantée de Noël, sous le regard
bienveillant du père Noël.

Pour finir, n’hésitez pas à accompagner ce chocolat chaud à la cannelle d’un pain d’épices
ou de sablés en forme d’étoile, et à inventer vos propres rituels gourmands lors des
veillées en famille. Qui sait ? Peut-être que le père Noël lui-même viendra goûter cette
délicieuse boisson en déposant les cadeaux sous le sapin !
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