Cocktail Moscow Mule de Noél : comment revisiter l
cette recette festive

Pére Noél

Quand la neige saupoudre les branches et que la lumiére des guirlandes scintille jusque dans
nos ceeurs, il suffit parfois d’un simple cocktail pour ajouter encore un peu plus de magie a
Noél. Oubliez les sodas ordinaires et découvrez comment le Moscow Mule, célébre boisson aux
allures russes, s’habille d’'un manteau festif pour charmer petits et grands lors des

veillées de fin d’année (toujours avec I'aide bienveillante du pere Noél, bien sar !). Préts

a enfiler votre tablier et a inviter I'esprit de Noél dans vos verres ?

Recette De Cocktail Moscow Mule De Noél (Avec Alcool)

La recette traditionnelle du Moscow Mule repose sur une alliance pétillante de vodka, de
gingembre et de citron vert. Mais lorsque le froid s’installe et que les envies de douceurs
épicées se font ressentir, il est temps de la revisiter. Voici comment transformer cette
boisson classique en un Cocktail Moscow Mule de Noél : recette revisitée !

Imaginez un traineau lancé a toute allure sur la glace, emportant avec lui un panier de
saveurs gourmandes : c’est I'effet garanti par cette recette revisitée !

Vous trouverez ci-dessous les ingrédients indispensables pour faire frétiller les papilles
lors de vos soirées d’hiver. 4 cl de vodka, 10 cl de ginger beer, 1 cl de sirop de cannelle
(ou de pain d’épices), le jus d’1/2 citron vert, 1 branche de romarin frais, quelques
airelles ou cranberries fraiches, glagons a volonté. Pour une décoration sublime, ajoutez
une rondelle d’orange ou une étoile de badiane, le tout dans une belle tasse en cuivre,
symbole méme du Moscow Mule.

Tableau récapitulatif

Vodka 4cl Choisissez une vodka
de céréales pure pour
un godt doux

Ginger beer 10 cl Préférez une version
artisanale pour plus
de piquant !

Sirop de cannelle lcl Remplacez par du sirop

de pain d'épices pour
plus de gourmandise

Citron vert 1/2 piece Fraichement pressé,
c’est toujours
meilleur !

Romarin et Qs+ Pour la magie et la

airelles couleur

*QS = quantité suffisante, amusez-vous !

Ce « Cocktail Moscow Mule de Noél : comment re... » a été trouvé gratuitement sur Pere Noél Page 1

Article : https://www.papa-noel.net/article/cocktail-moscow-mule-de-noel-recette-revisitee-21.html —


https://www.papa-noel.net/
https://www.papa-noel.net/article/cocktail-moscow-mule-de-noel-recette-revisitee-21.html
https://www.papa-noel.net/article/cocktail-moscow-mule-de-noel-recette-revisitee-21.html
https://www.papa-noel.net/

Cocktail Moscow Mule de Noél : comment revisiter l
cette recette festive

Pére Noél

Etapes de préparation du Moscow Mule de Noél

1. Pressez le citron vert dans une tasse en cuivre ou un joli verre solide.

2. Ajoutez la vodka, le sirop de cannelle et une bonne poignée de glagons.
3. Versez doucement la ginger beer pour conserver tout son pétillant.

4. Mélangez délicatement avec une cuillére longue, juste assez pour faire danser les
saveurs.

5. Décorez avec le romarin, les airelles et, pourquoi pas, une étoile de badiane pour
rappeler la magie du sapin !

Astuce : Pour une touche “pdle Nord”, remplacez la moitié du sirop de cannelle par du sirop
de caramel ou de miel. Un résultat doux et Iégérement sucré, que les lutins du pére Noél
valideraient sans hésiter !

Ce cocktall, c’est presque comme si la premiere gorgée déposait un flocon de neige sur vos
papilles et déposait une chanson de Noél tout doucement dans votre téte.

I Pourquoi le Moscow Mule de Noél plait tant ?

Le Moscow Mule de Noél ne fait pas que désaltérer. Il offre & chaque verre un voyage
sensoriel, entre la fraicheur du gingembre et les épices chaleureuses qui rappellent les
biscuits sortant du four. Les fruits rouges, eux, évoquent les décorations du sapin, et le
romarin rappelle les senteurs de la forét enchantée, la ol le pére Noél prépare sa tournée
magique.

Dailleurs, cette version revisitée plaira aussi bien aux plus grands qu’aux amateurs de
déco festive. C'est un peu comme offrir & vos invités une boule & neige, mais a boire :
chaque gorgée transporte ailleurs et invite a la réverie.

Pour varier les plaisirs, ne manquez pas d’explorer d’autres cocktails de saison. Les
saveurs évoluent au gré de l'inspiration et de ses envies, apportant une note unique a
chaque réunion familiale.

Personnaliser votre Moscow Mule : magie a tous les étages

Vous aimez les recettes qui s’adaptent ? Ce cocktail adore se déguiser ! Pour un esprit
encore plus festif, ajoutez un trait de jus de grenade, quelques zestes d’orange séchée ou,
pour épater la galerie, une mini-sucette de sucre d’orge posée délicatement sur le rebord du
verre.

On peut aussi remplacer la vodka par du rhum épicé, ou proposer une version sans alcool pour
les lutins impatients de goQter la magie de la féte. N'oubliez pas : tout est permis, sauf
oublier la bonne humeur !

I Servir et partager : I'art du cocktail de Noél réussi

Ce « Cocktail Moscow Mule de Noél : comment re... » a été trouvé gratuitement sur Pere Noél Page 2

Article : https://www.papa-noel.net/article/cocktail-moscow-mule-de-noel-recette-revisitee-21.html —


https://www.papa-noel.net/
https://www.papa-noel.net/article/cocktail-moscow-mule-de-noel-recette-revisitee-21.html
https://www.papa-noel.net/article/cocktail-moscow-mule-de-noel-recette-revisitee-21.html
https://www.papa-noel.net/

Cocktail Moscow Mule de Noél : comment revisiter l
cette recette festive

Pére Noél

Servir le Moscow Mule dans un verre givré, c’est offrir un spectacle & chaque invité. Une
tasse en cuivre, quelques glacons étincelants, et voila 'ambiance de la Laponie qui

s’invite chez-vous. Une branche de sapin, une clochette attachée autour du verre... chaque
détail compte pour enchanter vos convives !

Pour accompagner ce cocktail, pensez a proposer des amuse-bouches aux saveurs hivernales.
Toasts de saumon, mini-brioches au foie gras ou sablés en forme d’étoile prolongeront la
féérie autour de la table.

Pas besoin d’étre un expert pour jouer avec les traditions et surprendre vos invités avec
d’autres créations festives. Entre deux discussions animées, pourquoi ne pas s’inspirer
d’une boisson pétillante comme le Cocktail Spritz fagcon Noél pour prolonger la magie en
bouche et découvrir toute la diversité des cocktails hivernaux ?

Si vous aimez les voyages gustatifs, la découverte de cocktails inspirés d’autres cultures
est une belle fagon d'élargir ses horizons. Le Negroni de Noél a l'italienne pourrait
également séduire les palais curieux et offrir une alternative enchanteresse lors de vos
soirées au coin du feu.

Imaginer un cocktail de Noél, c’est comme décorer un sapin : chacun y apporte sa touche, sa
couleur, et c’est ce qui rend le moment unique.

FAQ : Vos questions sur le Moscow Mule de Noél

Vous l'attendiez : la section ou I'on répond a toutes vos interrogations sur ce cocktail
hivernal. Préts ?

1. Peut-on préparer le Moscow Mule de Noél sans alcool ?

Bien sdr, il suffit de remplacer la vodka par un peu d’eau pétillante ou de limonade, et
d’ajuster la ginger beer selon vos godts. C’est tout aussi festif !

2. Quelle est la meilleure ginger beer pour cette recette ?

Optez pour une ginger beer bien relevée, pas trop sucrée ; elle mettra en valeur les ardbmes
épicés du cocktail, tout en lui apportant une belle fraicheur.

3. Peut-on utiliser d’autres épices ?

Oui, laissez parler votre créativité : cardamome, girofle ou anis étoilé peuvent remplacer
ou accompagner la cannelle, surtout si vous aimez les boissons trés parfumées.

4. Comment obtenir un effet givré sur le verre ?

Frottez le rebord du verre avec une tranche de citron vert puis plongez-le dans un peu de
sucre en poudre avant de servir. Effet neige garanti !

5. Ce cocktail se marie-t-il bien avec les desserts ?

Absolument, il accompagne a merveille les sablés, les bliches glacées et méme les fruits
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confits. A tester lors du godter du Réveillon !

6. Peut-on préparer une grande quantité a I'avance ?

Il vaut mieux préparer les cocktails & la minute pour garder leur pétillant, mais on peut
mélanger les ingrédients (hors ginger beer) dans une carafe au frais, puis compléter verre
par verre.

7. Ou trouver des airelles fraiches ?

Les airelles fraiches sont disponibles dans certaines épiceries fines, sur les marchés ou au
rayon surgelé. Vous pouvez aussi les remplacer par des cranberries séchées si besoin.

Pour finir sur une note pétillante, pensez a proposer a vos invités de customiser leur
propre cocktail avec plusieurs petites garnitures a disposition : zestes, fruits, épices,

méme quelques gouttes de sirops maison. Ca transforme le bar en véritable atelier du pére
Noél, ou chaque créateur repart avec son souvenir gourmand et un grand sourire !
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